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ЭТО СЛОЖНЕЕ, ЧЕМ ВЫ
ДУМАЕТЕ: 
8 ЭТАПОВ НА ПУТИ ОТ
РОСТКА ДО ЧАШКИ
КОФЕ

ЧТОБЫ ПРИГОТОВИТЬ ДВОЙНОЙ ЭСПРЕССО, НУЖНО 3–4ЧТОБЫ ПРИГОТОВИТЬ ДВОЙНОЙ ЭСПРЕССО, НУЖНО 3–4
ГОДАГОДА



Семена кофейных деревьев сажают в резервуары и проращивают до ростков. Примерно

через полгода ростки становятся крепкими, их высаживают в земле 

Через 2–3 года на деревьях распускаются

цветы, из которых потом появляются

кофейные ягоды. Когда ягоды созревают,

они становятся красными или желтыми

— в зависимости от разновидности.



Для двойного эспрессо с дерева необходимо собрать примерно 50–60 кофейных

ягод. Это можно сделать вручную или с помощью специальных машин.

стриппинг — снимают все ягоды с ветки, даже

неспелые;

пикинг — снимают только зрелые ягоды. Из-

за этого приходится собирать плоды в

несколько заходов по мере их созревания. При

таком способе фермеры вынуждены платить

больше сборщикам, так как это более

трудоемкий процесс.

Различают два вида ручного сбора:

https://shop.tastycoffee.ru/blog/metody-sbora-urozhaya


Продать ягоды станциям обработки, потому что не

может обработать их сам. Например, так делают

фермеры в Эфиопии, потому что у них нет своих

станций обработки. Если рядом с фермой есть

станция обработки, фермер самостоятельно

продает ей ягоды. Если станция находится далеко,

фермер продаёт ягоды через посредников.

Обработать ягоды самостоятельно. Так он сможет

работать с экспортером напрямую. Тогда фермер не

только получает более высокий доход, но и

напрямую влияет на качество своего кофе.

Фермер может пойти по одному из двух путей:

1.

2.



После обработки кофе готовят для отправки. Этим занимаются экспортеры, которые

продают зеленое зерно импортерам. Экспортерами могут быть сами фермеры, станции

обработки или компании-посредники. 

Затем кофе упаковывают в грейн-про мешки. Это

джутовые мешки, в которые вложены

полиэтиленовые. Внутренний слой помогает

сохранить свежесть зерна и защищает его от

впитывания посторонних запахов, а верхний делает

мешок долговечным и прочным.  

https://shop.tastycoffee.ru/blog/upakovka-kofe-export


Зерно, на котором вам готовят эспрессо, выбрали среди огромного количества лотов

кофе.

Потенциальными покупателями могут быть

компании-импортеры или обжарщики. Компании-

импортеры закупают зеленое зерно и перепродают

его обжарочным компаниям.



фермер — станция обработки — экспортер — импортер-обжарщик

После того как компании-импортеры и обжарщики

попробовали и оплатили кофе, экспортеры

отправляют им зерно.

Купленный зеленый кофе перевозят в джутовых

мешках на кораблях. В транспортный контейнер

помещается около 300 мешков. Средний срок

доставки от экспортера до склада России — около

2 месяцев.



В процессе обжарки происходит большое количество химических реакций, которые формируют

вкусоароматический потенциал кофе. Обжарка длится 8–14 минут и включает несколько

этапов

Однако сам процесс хоть и быстрый, но

очень сложный и хрупкий. Опыт обжарщика

и его оборудование сильно влияют на вкус

эспрессо, который вы купите.

https://shop.tastycoffee.ru/blog/profil-objarki-kofe


Это самая важная часть цепочки — весь

кофе производят ради потребителя.

Конечным звеном этой цепочки является

чашка кофе, которую ему приготовят в

кофейне или он заварит дома.



Кофе и работа с персоналом 

Психологический климат в коллективе: что это такое. Формирование

благоприятного климата



работать над
собственными

отрицательными
чертами

характера

использовать
вежливые слова

и обороты,
соблюдать

этикет

избегать максимализма в
суждениях и поведении,

эгоцентризма, навешивания
ярлыков, категоричности,
завышенных ожиданий и

представлений.

формировать
положительные

моральные
качества

владеть
методами

эмоциональной
и психической
саморегуляции

знать стратегии
поведения в

конфликтных
ситуациях, уметь

грамотно их
решать

 Становление благоприятного психологического
климата 

https://psychologist.tips/845-egotsentrizm-chto-eto-v-psihologii-prichiny-vidy-i-korrektsiya.html
https://psychologist.tips/1084-samoregulyatsiya-chto-eto-v-psihologii-ponyatie-osobennosti-i-funktsii.html
https://psychologist.tips/241-vidy-konfliktov-v-psihologii.html

